BESTELLUNG LAMMFLEISCH 2026

O Lamm ganz

Name & Vorname:

Bitte gewiinschte Menge & Verarbeitungsart auswihlen

O Hilfte vom Lamm

O Interesse an Lammfell
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Adresse: 0000000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
Telefon: 0000000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
E-Mail: 0000000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
Innereien Bestellungen
Fiir Fr. 15.- / kg Fiir Lammfleisch Herbst 2026

Infos zu kiinftigen bitte an:

O Nieren
O Zungen

O Bickli
O Herz

Menge:

Fleischangeboten

O Ja O Nein

Burihof Hinterschwendi
Schwendi 281, 3513 Bigenthal

biohof @hinterschwendi.ch



http://www.pauliph.com/
mailto:biohof@hinterschwendi.ch




